Wine Expert - BRONZE

lhre Seminarthemen

® Wein- und Schaumweinbereitung

e Sensorische Ausbildung

® Weinbeschreibung und Weinbeurteilung

e Weinland Deutschland (Intensivausbildung)

e (berblick Weinland Frankreich und Italien

o Uberblick ,Neue Welt"

e Sherry und Portwein sowie Cognac und Whiskys

Unsere Leistungen

® 64 Unterrichtsstunden ® Maximale GruppengroBe 18 Teilnehmer ® Internationale fachkompetente Dozenten ® Aktuelle
Skripte ® Uber 100 Weine und Schaumweine ® Intensive sensorische Ausbildung ® Zwei Exkursionen zu Weingiitern
oder Eventseminare ® Persénliche Betreuung und Karriereplanung ® Gerolsteiner Mineralwasser im Konferenzraum

Verkostungen wéhrend des Lehrgangs

® Wasserproben zur Erkennung der eigenen Geschmacksempfindlichkeit ® Leitweine zur sensorischen Bestimmung
von Weininhaltsstoffen und Aromen ® 12 reprasentative Weine pro Weinanbauland und Unterrichtstag

® 6-10 reprasentative Brande, Whiskys, Sherry und Portweine

Anrechnung von Leistungsnachweisen

Insgesamt erhalten Sie 64 Credit Points fiir das Modul Wine Expert - BRONZE. Fiir eine erfolgreiche Priifung erhalten
Sie weitere 15 Credit Points. Nach bestandener Priifung bekommen Sie ein IHK-Zertifikat und die bronzene Nadel
zum Wine Expert (DWS).

Termine

| Modul | KOBLENZ BERLIN MUNCHEN HAMBURG WURZBURG

— Modul 1 03.04 - 050409 06.03. - 08.03.09 22.05. - 240509 16.01. - 18.01.09 | 17.04. - 19.04.09
= Modul 2 17.04. - 19.0409 20.03. - 22.03.09  05.06. - 07.0609 30.01. - 01.02.09  01.05. - 03.05.09
£ Modul 3 01.05. - 03.05.09 03.04. - 050409 19.06. - 21.06.09 13.02. - 15.02.09 | 22.05. - 24.05.09
& Modul 4 15.05. - 17.0509 24.04. - 260409  03.07. - 05.07.09 27.02. - 01.03.09 05.06. - 07.06.09

N Modul 1 1 04.09. - 06.09.09 11.09. - 13.09.09 | 02.10. - 04.10.09 05.06. - 07.06.09
= Modul 2 18.09. - 20.09.09  25.09. - 27.09.09  16.10. - 18.10.09  19.06. - 21.06.09
£ Modul 3 ' 02.10. - 04.10.09  09.10. - 11.10.09  30.10. - 01.11.09  03.07. - 05.07.09
,'_" Modul 4 ~ 16.10. - 18.10.09  23.10. - 25.10.09  13.11. - 15.11.09 17.07. - 19.07.09

® Der Unterricht ist freitags von 18.00 Uhr bis 21.15 Uhr, samstags von 9.00 Uhr bis 16.30 Uhr und
sonntags von 9.00 Uhr bis 12.15 Uhr. Die Priifung schlieBt sich dem letzten Modul an.
® Lehrgangsgebiihren: 1490,00 Euro - Priifungsgebiihren: 140,00 Euro
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Jetzt auch eine IHK-Priifung ohne
langjdhrige Berufserfahrung!

Fordern Sie unsere detaillierte
Informationsbroschiire an!

Warum Sie diesen Lehr-
gang besuchen sollten:

Als ambitionierter Weinkenner,
Winzer, Berufsquereinsteiger in der
Gastronomie oder im Weinhandel
wiinschen Sie sich eine professio-
nelle Fortbildung, wo Sie Wein-
wissen auf hochstem Niveau
erhalten. Unsere Einrichtungen sind
beispielhaft ausgestattet und ver-
fligen tber Hotelzimmer und
Restaurants. Der systematische
Aufbau der Module 6ffnet lhnen
den Weg zur Zulassung zu den
renommierten IHK-Priifungen
LSommelier" und ,Weinfachberater"
bei der IHK Koblenz. Zum Abschluss
des letzten Moduls dokumentiert
ein Zertifikat nach bestandener
Priifung das Fachwissen des
Teilnehmers. Fiir erfolgreich ab-
solvierte Module vergibt die DWS
Credit Points. Diese dienen als
Leistungsnachweise. 280 Credit
Points ermdglichen die Zulassung
zur IHK-Priifung.




